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<s Van Otlu Peynirli Yumurta Tavas1
Toplam 18 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 10 dk 3 kişilik Kolay ~310 kcal

Van usulü otlu peynirli yumurta tavas1, bölgesel otlu peyniri yumurta, taze soğan ve tereyağ1yla güçlü bir 
Doğu kahvalt1s1na taş1r.

Malzemeler

• 4 adet Yumurta

• 150 gr Otlu peynir

• 3 dal Taze soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Taze soğan1 ince doğray1p tereyağ1nda 2 dakika çevirin.

2. Otlu peyniri iri ufalay1p tavaya serpin.

3. Yumurtalar1 peynirin üzerine k1r1p ateşi k1s1n.

4. Kapağ1 kapal1 5-6 dakika beyazlar pişene kadar bekletin.

5. Pul biber serperek tavadan s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri tuzluysa yumurtaya ayr1ca tuz eklemeyin.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş ve demli çayla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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