>HAMUR ISLERI

Margsova Ruskie Pierogi

Toplam 95 dk Haz1rl80 dk - Pigirme 35 dk 6 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar®/10

Pierogi ruskie, unlu hamuru patates, beyaz peynir ve karamelize soganla doldurup haslayan, sonra
tereyaglndaeviren Polonya mantlsldlr.

Malzemeler

e 3 su bardagln

1 adet Yumurta

* 600 gr Patates

» 250 gr Beyaz peynir

2 adet Sogan

* 3 yemek kas@iTTereyagl

¢ 0.5 su bardagEksi krema
1 cay kas@iTuz

Yap¥1
1. Patatesleri 20 dakika haslaylgezin.

2. Soganlartereyaglndd?2 dakika karamelize edin.

3. Patates, peynir ve soganlryarlskat§tlrgogutun.

4. Un, yumurta, su ve tuzla yumusak hamur yogurun.

5. Hamuru a¢lpuvarlak kesin ve dolguyla kapatln.

6. Pierogileri kaynar suda ytizeye ¢lkln@dakika haslayln.

7. Kalan soganltereyaglnd& dakika cevirip servis edin.

PUF NOKTASI

Patates dolgusunu tamamen sogutmak hamuru kapatmayXolaylastlrir.

SERVIS ONERISI

Eksi krema ve klzarmmkoganla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/varsova-ruskie-pierogi-patatesli



