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� Venedik Tiramisu Kup
Toplam 270 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Zor ~520 kcal Açl1k bar1 3/10

Tiramisu, kahveyle 1slat1lm1ş kedi dili bisküvileri mascarpone kremas1 ve kakao ile katlayan soğuk İtalyan 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 250 gr Mascarpone

• 300 ml Krema

• 180 gr Kedi dili bisküvi

• 300 ml Sert kahve

• 50 ml Marsala şarap

• 5 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 Kakao

Yap1l1ş
1. Kahveyi haz1rlay1p Marsala şarap ile kar1şt1r1n ve soğutun.

2. Mascarpone, krema ve şekeri koyu k1vam alana kadar ç1rp1n.

3. Bisküvileri kahveye 2 saniye bat1r1p kuplar1n taban1na dizin.

4. Üstüne mascarpone kremas1n1n yar1s1n1 paylaşt1r1n.

5. İkinci bisküvi ve krema kat1n1 ayn1 şekilde tamamlay1n.

6. Kuplar1 en az 4 saat buzdolab1nda dinlendirin.

7. Servis an1nda kakao eleyip soğuk ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Bisküviyi kahveye birkaç saniye bat1rmak kup içinde dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne kakaoyu servis an1nda eleyip soğuk sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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