<PATLILAR

Venedik Tiramisu Kup

Toplam 270 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Zor

~520 kcal AclllbarB/10

Tiramisu, kahveyle 1slatlikedi dili biskiivileri mascarpone kremasde kakao ile katlayan soguk italyan

tatllsldlr.

Malzemeler

* 250 gr Mascarpone

* 300 ml Krema

« 180 gr Kedi dili biskuivi
* 300 ml Sert kahve

* 50 ml Marsala sarap

* 5 yemek kas@Seker

« 2 yemek kas@iKakao

YapX1
1. Kahveyi hazlrlayIyarsala sarap ile kar§tlriMe sogutun.

2. Mascarpone, krema ve sekeri koyu klvanalana kadar ¢lrpln.
3. Biskuvileri kahveye 2 saniye batlrkuplarlnabanlnalizin.

4. Ustiine mascarpone kremaslnyarlsidylastirin.

5. ikinci biskiivi ve krema kat1ralynkekilde tamamlayln.

6. Kuplaren az 4 saat buzdolablndalinlendirin.

7. Servis anlnd&akao eleyip soguk ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Bisklviyi kahveye birkag saniye batlrmalkup icinde daglimasiinier.

SERVIS ONERISI

Ustiine kakaoyu servis anlndaleyip soguk sunun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/venedik-tiramisu-kup



