<PATLILAR

Wyana Marillenknddel

Toplam 85 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar?/10

Marillenknddel, kaylslretraflndorlu hamur sarlghaslayan, tereyaglaleta unu ve pudra sekeriyle biten
Avusturya tatlls1d1lr.

Malzemeler

* 500 gr Taze lor peyniri

e 1 su bardagln

* 0.5 su bardagirmik

* 2 adet Yumurta

* 100 gr Tereyagl

* 8 adet Kaylsl

8 adet Kesme seker

« 1 su bardagXGaleta unu
* 3yemek kasfiTToz seker
» 2 yemek kasfiPudra sekeri
0.3 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Taze lor peyniri, un, irmik, yumurta, tereyag1nIhyemek kasfve tuzu yogurun.

2. Hamuru 30 dakika buzdolablndalinlendirin.

3. Kaylsllaghkirdegini ¢lkaryer birinin icine kesme seker koyun.

4. Hamurdan parcalar allgkaylslleafamen sarln.

5. Dumplingleri hafif tuzlu kaynar suda 12 dakika pisirin.

6. Kalan tereyaglriavada eritin, galeta unu ve toz sekeri 5 dakika altlmenk alana kadar kavurun.
7. Haslanan dumplingleri galeta unlu kar§1lmdaevirin.

8. Pudra sekeri serpip 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru sogutmak kaylsllaatarken yapgmayhzaltlve haslama slraslndatlamaybnler.

SERVIS ONERISI

Tereyaglklrlwntlpudra sekeriyle 11Hervis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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