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<p Vienna Sachertorte
Toplam 163 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 63 dk 10 kişilik Zor ~470 kcal Açl1k bar1 2/10

Sachertorte, bitter çikolatal1 keki kay1s1 reçeli ve çikolata kaplamayla tamamlayan Viyana pastas1d1r.

Malzemeler

• 280 gr Bitter çikolata

• 150 gr Tereyağ1

• 100 gr Pudra şekeri

• 200 gr Toz şeker

• 6 adet Yumurta

• 140 gr Un

• 200 gr Kay1s1 reçeli

• 3 yemek kaş1ğ1 Su

• 1 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. Bitter çikolatay1 benmaride 5 dakika eritin.

2. Tereyağ1 ve pudra şekerini 4 dakika ç1rp1n.

3. Yumurta sar1lar1n1 tek tek ekleyip kar1şt1r1n.

4. Yumurta aklar1n1 toz şekerle 5 dakika sert tepe olana kadar ç1rp1n.

5. Eritilmiş çikolata, yumurta ak1 ve unu söndürmeden kar1şt1r1n.

6. Keki 170°C f1r1nda 55 dakika pişirin.

7. Kay1s1 reçelini suyla 3 dakika 1s1t1p kekin aras1na ve üstüne sürün.

8. Kalan bitter çikolatay1 eritip pastay1 kaplay1n; krema ile servis edin, çikolata oda 1s1s1nda kesilsin.

PÜF  NOKTASI

Kay1s1 reçelini 1s1tarak sürün, kek yüzeyine ince yay1l1r ve kaplama pürüzsüz durur.

SERVIS  ÖNERISI

Şekersiz ç1rp1lm1ş krema ve sade kahveyle ince dilim servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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