<PATLILAR

fienna Sachertorte

Toplam 163 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 63 dk 10 kisilik Zor ~470 kcal Aclllbar?/10

Sachertorte, bitter ¢ikolatalkeki kayls#celi ve gikolata kaplamayla tamamlayan Viyana pastas1dlr.

Malzemeler
« 280 gr Bitter cikolata
« 150 gr Tereyagl
« 100 gr Pudra sekeri
* 200 gr Toz seker
* 6 adet Yumurta
¢ 140 gruUn
« 200 gr Kaylséceli
* 3yemek kasilSu

e 1 su bardagKrema

Yapi1

1. Bitter cikolataybenmaride 5 dakika eritin.

2. TereyadVe pudra sekerini 4 dakika ¢lrpln.

3. Yumurta sarllartel tek ekleyip kar§tlrln.

4. Yumurta aklarln@z sekerle 5 dakika sert tepe olana kadar ¢1rpln.
5. Eritilmig cikolata, yumurta akve unu séndirmeden kargtlrin.

6. Keki 170°C flrindsb dakika pisirin.

7. Kaylsgcelini suyla 3 dakika 1s1kbkin araslnave Ustine surin.

8. Kalan bitter cikolatayZritip pastaykaplaylnkrema ile servis edin, cikolata oda 1s1slnd@silsin.

PUF NOKTASI

Kayls#celini 1sltarakirin, kek ylzeyine ince yayllte kaplama purizsuz durur.

SERVIS ONERISI

Sekersiz ¢lrplinktema ve sade kahveyle ince dilim servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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