
� K A H V E  &  S I C A K  İ Ç E C E K L E R

� Vietnam Yumurta Kahvesi
Toplam 15 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 5 dk 2 kişilik Orta ~180 kcal Açl1k bar1 1/10

Hanoi kafelerinin köpüklü kahvesi; yumurta sar1s1 ve yoğun süt kadifemsi bir krema yapar.

Malzemeler

• 160 ml Sert kahve

• 2 adet Yumurta sar1s1

• 3 yemek kaş1ğ1 Yoğun süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Kahveyi demleyip iki fincana paylaşt1r1n.

2. Yumurta sar1s1, yoğun süt ve şekeri 4 dakika ç1rp1n.

3. Yumurta kremas1n1 kahvenin üzerine kaş1kla yerleştirin.

PÜF  NOKTASI

Yumurta kremas1n1 4 dakika ç1rp1n; rengi aç1l1p kaş1ktan şerit halinde akar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük fincanda s1cak servis edin.

Alerjenler

Yumurta Süt
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