
> d İ Ç E C E K L E R

<R Vişne Kompostosu
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Kolay ~120 kcal Açl1k bar1 1/10

Vişne, şeker ve tarç1nla haz1rlanan serinletici geleneksel içecek.

Malzemeler

• 500 gr Vişne

• 1 su bardağ1 Şeker

• 6 su bardağ1 Su

• 1 adet Tarç1n çubuğu

• 3 adet Karanfil

Yap1l1ş
1. Su, şeker, tarç1n ve karanfili tencereye al1n.

2. Kar1ş1m1 5 dakika kaynat1n.

3. Vişneleri ekleyip 10 dakika pişirin.

4. Kompostoyu oda s1cakl1ğ1na gelince buzdolab1na al1n ve soğutun.

PÜF  NOKTASI

Vişneleri fazla kaynatmay1n; meyve dağ1lmadan rengini suya verir.

SERVIS  ÖNERISI

Buzdolab1nda soğutup kaselerde servis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/visne-kompostosu


