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<R Elaz1ğ Vişneli Cevizli Hoşaf
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 6 kişilik Kolay ~82 kcal Açl1k bar1 1/10

Elaz1ğ vişneli cevizli hoşaf, vişneyi hafif şerbet ve cevizle birleştirerek yaz sofralar1na serin, ekşi tatl1 dengeli 
bir meyve içeceği kurar.

Malzemeler

• 300 gr Vişne

• 1.5 lt Su

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 0.3 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Vişneleri su ve şekerle 8 dakika kaynat1n.

2. Cevizi ekleyip kar1ş1m1 k1sa süre dinlendirin.

3. Hoşaf1 tamamen soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Vişneyi fazla kaynatmamak rengin canl1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine bir dilim taze zencefil ve küçük bir yaprak fesleğen ekleyip aromay1 canland1r1n.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/visneli-cevizli-hosaf-elazig-usulu


