<PATLILAR

ARsgneli Cevizli Kegkul

Toplam 24 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal

Malatya usulu visneli cevizli keskdl, sttli badem kremas1nisne ve cevizle bulusturarak dengeli bir kaglk
tatllg/hpar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 4 yemek kasfiIToz badem
¢ 0.8 su bardag¥isne

* 4 yemek kas§TToz seker
* 3 yemek kasiCeviz

Yap¥1
1. Sit, toz badem ve sekeri tencerede 8 dakika pisirin.
2. Keskulu kaselere paylastlri® dakika 111t1n.

3. Visne ve ceviz ekleyip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Visneyi son anda eklemek keskuliin renginin camurlasmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serpip soguk servis edin.

Alerjenler

Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/visneli-cevizli-keskul-malatya-usulu



