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<R Tekirdağ Vişneli Cevizli Kesme Tatl1s1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 10 kişilik Orta ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Tekirdağ vişneli cevizli kesme tatl1s1, yumuşak hamuru vişne ve cevizle birleştirerek Trakya çay saatlerine 
nemli dokulu, kesilip paylaş1lan bir tatl1 getirir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Vişne

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 0.8 su bardağ1 Yoğurt

Yap1l1ş
1. Hamuru haz1rlay1p vişne ve cevizi içine kat1n.

2. Kar1ş1m1 kal1ba yay1n.

3. Tatl1y1 180°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Vişneyi hamura fazla bast1rmamak pişerken tabana çökmesini azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Alt1na bir kaş1k vişne reçeli, yan1na soğuk süt bardağ1 koyarak çocuklu sofralara haz1rlay1n.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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