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ARsneli Ekmek Kaday1Klup

Toplam 28 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~266 kcal Aclllbar?/10

Tekirdag usull vigneli ekmek kaday1Kup, serbetli ekmek kadaylfMidne ve kaymakla bulusturarak yogun,
sulu ve davet sofralarlnaiygun bir tatllyapar.

Malzemeler

« 4 dilim Ekmek kaday1fl
1 su bardag¥isne

« 0.5 su bardagKaymak
¢ 0.8 su bardagSerbet

YapH¥1
1. Ekmek kadayldilimlerini kup bardak boyutunda parcalara aylrln.

2. Serbeti kadaylparcalarlniizerine yavasca gezdirin.
3. Visneleri aralara paylastlriatman olusturun.
4. Ustiine kaymak koyup kup tatl1y2D dakika dinlendirin.

5. Tatllybguk ya da 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

Kaday1lfazla serbetlememek kup icinde daha dengeli doku verir.

SERVIS ONERISI

Soguk servis etmeden 6nce kuguk dilimlere bolin; tabaglryanlnaade bir kasllikrema koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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