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<R Vişneli İrmik Tatl1s1
Toplam 26 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 14 dk 6 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 1/10

Edirne vişneli irmik tatl1s1, irmiği vişne sosuyla buluşturarak parlak, hafif ekşi ve serin bir tatl1 sunar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İrmik

• 4 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 1 su bardağ1 Vişne

Yap1l1ş
1. Süt, irmik ve şekeri tencerede koyulaşana kadar 8-10 dakika pişirin.

2. Vişneleri son 2 dakikada kar1ş1ma ekleyin.

3. Tatl1y1 kaselere paylaşt1r1n.

4. Oda s1cakl1ğ1na gelince soğutun.

5. Serin servis edin.

PÜF  NOKTASI

Vişne sosunu ayr1 haz1rlamak irmik kat1n1n pürüzsüz kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Buzdolab1nda bekletmiş tabakta tek porsiyon olarak, yan1na demli 1hlamur fincan1yla verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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