<PATLILAR

ARsneli irmik Tatl1s1

Toplam 26 dk Haz1rlR dk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbarn/10

Edirne vigneli irmik tatl1sitmigi vigne sosuyla bulusturarak parlak, hafif eksi ve serin bir tatisunar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik
4 su bardagsut
0.5 su bardagSeker
1 su bardag¥isne

YapH¥1

1. Sdt, irmik ve sekeri tencerede koyulasana kadar 8-10 dakika pisirin.
2. Vigneleri son 2 dakikada karg§1maekleyin.

3. TatllKhbselere paylastlrin.

4. Oda slcaljlnaelince sogutun.

5. Serin servis edin.

PUF NOKTASI

Visne sosunu ayrhazlrlamakrmik katlnjuriuzsuz kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Buzdolablndé@ekletmis tabakta tek porsiyon olarak, yanlnalemli 1hlamufincanlylaserin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/visneli-irmik-tatlisi-edirne-usulu



