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€Rlirne Vigneli Lorlu Kup

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal Aclllbar?/10

Edirne vigneli lorlu kup, loru vigsne sosuyla katlayarak serin ve meyvemsi bir Trakya tatl1gIlkarlr.

Malzemeler
« 250 gr Lor peyniri
¢ 1 su bardag¥isne
» 2 yemek kasfiTToz seker

YapH¥1
1. Visneyi sekerle 6 dakika pisirin.
2. Sosu sogutun.

3. Lor ve visneyi kuplara kat kat koyun.

PUF NOKTASI

Visne sosunu tamamen sogutmak kup icinde katlarlmet kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis etmeden 6nce kicuk dilimlere bolin; tabaglryanlnaade bir kasllikrema koyun.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/visneli-lorlu-kup-edirne-usulu



