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<R Edirne Vişneli Lorlu Kup
Toplam 20 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~164 kcal Açl1k bar1 2/10

Edirne vişneli lorlu kup, loru vişne sosuyla katlayarak serin ve meyvemsi bir Trakya tatl1s1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 250 gr Lor peyniri

• 1 su bardağ1 Vişne

• 2 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Vişneyi şekerle 6 dakika pişirin.

2. Sosu soğutun.

3. Lor ve vişneyi kuplara kat kat koyun.

PÜF  NOKTASI

Vişne sosunu tamamen soğutmak kup içinde katlar1n net kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis etmeden önce küçük dilimlere bölün; tabağ1n yan1na sade bir kaş1k krema koyun.

Alerjenler

Süt
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