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Vişneli syrniki, lor benzeri peyniri vişne sosu ile buluşturarak d1ş1 hafif k1zaran, içi yumuşak bir Rus usulü 
kahvalt1 yapar.

Malzemeler

• 250 gr Lor peyniri

• 1 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Vişne sosu

Yap1l1ş
1. Lor peyniri malzemesini ince ince doğray1n.

2. Lor peyniri ve Yumurta malzemelerini tavada birlikte çevirin.

3. Lor peyniri ve Yumurta kar1ş1m1n1 tavada 4-5 dakika pişirip toparlay1n.

4. Lor peyniri taban1n1 k1sa süre daha 1s1t1n.

5. Lor peyniril1 kahvalt1l1ğ1 dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru k1sa dinlendirmek syrniki köftelerinin tavada daha iyi şekil tutmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kişi baş1 küçük tava, yan1nda taze maydanoz ve dilimlenmiş tereyağ1yla geleneksel kahvalt1 kurgula.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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