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Migneli Syrniki

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar®b/10

Vigneli syrniki, lor benzeri peyniri vigne sosu ile bulusturarak d§hafif k1zaranici yumusak bir Rus usuli
kahvaltlyapar.

Malzemeler
« 250 gr Lor peyniri
1 adet Yumurta
* 3yemek kas@iUn

0.5 su bardag¥isne sosu

YapH¥1

1. Lor peyniri malzemesini ince ince dogray1n.

2. Lor peyniri ve Yumurta malzemelerini tavada birlikte ¢evirin.

3. Lor peyniri ve Yumurta kar§lmlatada 4-5 dakika pisirip toparlayln.
4. Lor peyniri tabanlrkilsalre daha 1s1tln.

5. Lor peynirilkahvaltgHilimleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru klsalinlendirmek syrniki koftelerinin tavada daha iyi sekil tutmasZlrehglar.

SERVIS ONERISI

Kisi baskucuk tava, yanlnddaze maydanoz ve dilimlenmis tereyaglylayeleneksel kahvaltkurgula.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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