<KOKTEYLLER

Wsneli Vermut Kokteyli

Toplam 5 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 2 kisilik Kolay ~148 kcal Aclllbar1/10

istanbul vigneli vermut kokteyli, vermutu vigne ve turung aromaslyl&argtlrarakgehir aksamlnalygun, serin
ve zarif bir igki sunar.

Malzemeler

¢ 1 su bardag K1lrmiztmut
¢ 0.5 su bardag®isne suyu
* 1 serit Portakal kabugu

e 1 su bardagBuz

YapH¥1

1. Kar§tlrmaardaglrdbl buzla doldurun.

2. Klrmietmutile visne suyunu bardaga dokuin.
3. Kokteyli 15-20 saniye kar§tlrarakyice sogutun.

4. Portakal kabugunu ustunde sikip kokteyli soguk bardaga suiziin.

PUF NOKTASI

Bardag®nceden sogutmak kokteylin aromatik yaplsaha temiz taslmaslnardlneder.

SERVIS ONERISI

K1saenisce bir bardakta, Ustline taze meyve veya otlardan bir tutamla sunun.
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