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<x Vişneli Vermut Kokteyli
Toplam 5 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 0 dk 2 kişilik Kolay ~148 kcal Açl1k bar1 1/10

İstanbul vişneli vermut kokteyli, vermutu vişne ve turunç aromas1yla kar1şt1rarak şehir akşam1na uygun, serin 
ve zarif bir içki sunar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 vermut

• 0.5 su bardağ1 Vişne suyu

• 1 şerit Portakal kabuğu

• 1 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Kar1şt1rma bardağ1n1 bol buzla doldurun.

2. K1rm1z1 vermut ile visne suyunu bardağa dökün.

3. Kokteyli 15-20 saniye kar1şt1rarak iyice soğutun.

4. Portakal kabuğunu ustunde sikip kokteyli soğuk bardaga süzün.

PÜF  NOKTASI

Bardağ1 önceden soğutmak kokteylin aromatik yap1s1n1 daha temiz taş1mas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

K1sa genişçe bir bardakta, üstüne taze meyve veya otlardan bir tutamla sunun.
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