>ET YEMEKLERI

dKyana Wiener Schnitzel

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk

~610 kcal Aclllbarn0/10

Wiener schnitzel, ince dévulmus dana etini un, yumurta ve ekmek k1rlntlddapdayan Avusturya klasigidir.

Malzemeler
* 600 gr Dana schnitzel dilimi
e 1 subardagln
* 3 adet Yumurta
« 2 su bardag Ekmek klrlntlsl
* 3 yemek kasfiTTereyagl
0.8 su bardag’S1whg
¢ 1 adet Limon
« 1 tatikas@uz
0.5 cay kas@iKarabiber

Yapi1

1. Dana schnitzel dilimlerini 4 mm incelige dévin.
2. Etleri tuz ve karabiberle iki yiziinden baharatlayln.
3. Un, ¢lrpliylimurta ve ekmek kirlntbytidbaklara alln.

4. Etleri dnce una, sonra yumurtaya, sonra ekmek k1lrlntldinayln.

5. TereyagVe slyhdlavada klzdlsbhnitzelleri her ylizi 3 dakika klzartln.

6. Limon dilimleriyle servis edin, kabuk yumusamasZlrdiye Ust Uste koymayl1n.

PUF NOKTASI

Pane harclrfastlrmaylklrintdagda kabarlpmlalgalkabuk verir.

SERVIS ONERISI

Limon dilimi, maydanozlu patates ve salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut
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