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<T Wagyu Burger
Toplam 30 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~720 kcal Açl1k bar1 10/10

Wagyu burger, yüksek yağ mermerli k1ymay1 sade baharatla k1sa mühürleyip brioche, cheddar ve keskin 
turşuyla dengeler.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Wagyu dana k1yma

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 4 adet Brioche burger ekmeği

• 8 dilim Kornişon turşu

• 4 yaprak Marul

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Dijon hardal1

Yap1l1ş
1. Wagyu k1ymay1 4 köfteye ay1r1n, yoğurmadan şekil verin.

2. Döküm tavay1 230°C üzerine 1s1t1n.

3. Köfteleri tuz ve karabiberle tatland1r1p her yüzünü 2.5 dakika pişirin.

4. Cheddar peynirini ekleyip 1 dakika eritin.

5. Brioche ekmekleri kesik yüzlerinden 1 dakika k1zart1n.

6. Mayonez ve Dijon hardal1n1 kar1şt1r1p ekmeklere sürün.

7. Marul, köfte ve kornişonla burgerleri hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Wagyu köfteyi fazla bast1rmamak eriyen yağ1n tavaya akmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş soğan halkas1 ve ekşi turşuyla sade servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Hardal
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