>ET YEMEKLERI

Wagyu Burger

Toplam 30 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~720 kcal Aclllbarn0/10

Wagyu burger, yiuksek yag mermerli klymayghde baharatla k1sanuhurleyip brioche, cheddar ve keskin
tursuyla dengeler.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Wagyu dana klyma
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis i¢in
* 4 dilim Cheddar peyniri
* 4 adet Brioche burger ekmegi
« 8 dilim Kornigon tursu

* 4 yaprak Marul

Sos igin
* 3 yemek kasiMayonez
« 1 tatikas@Dijon hardall

Yap¥1

1. Wagyu klymayllkofteye aylriyogurmadan sekil verin.

2. Dokum tavayR30°C Uzerine 1s1tln.

3. Kofteleri tuz ve karabiberle tatland1riper ylzini 2.5 dakika pigirin.
4. Cheddar peynirini ekleyip 1 dakika eritin.

5. Brioche ekmekleri kesik ylizlerinden 1 dakika k1zartln.

6. Mayonez ve Dijon hardallrkar§tlrgkmeklere strin.

7. Marul, kofte ve kornigonla burgerleri hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Wagyu kofteyi fazla bastlrmamaleriyen yaglrnavaya akmaslralzaltlr.

SERVIS ONERISI

Klzarrgkogan halkasde eksi tursuyla sade servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Hardal

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/wagyu-burger



