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>À Welsh Rarebit Bake
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~278 kcal Açl1k bar1 5/10

Welsh rarebit bake, cheddar ve hardall1 kar1ş1m1 ekmek üstünde f1r1nlayarak Britanya mutfağ1na zengin, 
k1zarm1ş ve doyurucu bir kahvalt1 tabağ1 getirir.

Malzemeler

• 4 dilim Köy ekmeği

• 180 gr Cheddar peyniri

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 0.3 su bardağ1 Süt

Yap1l1ş
1. Peynir, hardal ve sütü kar1şt1r1n.

2. Kar1ş1m1 ekmeklerin üstüne yay1n.

3. 180°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Peynirli kar1ş1m1 çok kal1n sürmemek üst yüzeyin dengeli k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kişi baş1 küçük tava, yan1nda taze maydanoz ve dilimlenmiş tereyağ1yla geleneksel kahvalt1 kurgula.

Alerjenler

Gluten Süt Hardal
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