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>À Welsh Rarebit Toast
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 6/10

Welsh rarebit toast, k1zarm1ş ekmeği hardall1 peynir sosuyla buluşturarak yoğun, s1cak ve İngiliz usulü güçlü 
bir kahvalt1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 dilim Ekmek

• 160 gr Cheddar peyniri

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 küçük tavada eritin, süt ve hardalla kar1şt1r1n.

2. Cheddar peynirini ekleyip koyu, sürülebilir bir kar1ş1m haz1rlay1n.

3. Ekmekleri bir yüzü hafif k1zarana kadar 1zgara ya da toasterda 1s1t1n.

4. Peynirli kar1ş1m1 ekmeklerin üzerine sürüp 1zgaraya geri verin.

5. Üstü köpürüp k1zar1nca tostlar1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peynir sosunu çok kaynatmamak ayr1şmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na közlenmiş biber, salatal1k turşusu ve s1cak çörek dilimleriyle serpintisiz sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Süt Hardal
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