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<r Wonton Çorbas1
Toplam 55 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Zor ~250 kcal Açl1k bar1 5/10

Kanton mutfağ1n1n berrak et suyunda yüzen ince hamurlu mant1lar1; zencefil kokusu hafifçe yükselir.

Malzemeler

• 24 adet Wonton yaprağ1

• 300 gr Tavuk k1yma

• 1 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 1 litre Tavuk suyu

• 10 gr Zencefil

Yap1l1ş
1. Tavuk k1yma, soya sosu ve rendelenmiş zencefili kar1şt1r1n.

2. Harçtan wonton yapraklar1na koyup üçgen kapat1n.

3. Tavuk suyunda wontonlar1 8 dakika haşlay1n.

PÜF  NOKTASI

Wontonlar1 kaynar çorbaya partiler halinde b1rak1n; tencere kalabal1k olursa hamur aç1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yeşil soğan ve birkaç damla susam yağ1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/wonton-corbasi


