>HAMUR ISLERI

Xiao Long Bao

Toplam 72 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Zor ~320 kcal Aclllbarb/10

Sanghay usull corbalImantlince hamurun icinde buharla eriyen joleli et suyu saklanlr.

Malzemeler

Hamur igin
*+ 300 gruUn
170 ml Su
icicin
» 350 gr Dana klyma
¢ 180 gr Et suyu jolesi
1 yemek kas§ISoya sosu

Yap¥1

1. Unve suyla yumusak ama esnek hamur yogurun, 30 dakika dinlendirin.

2. Dana klymaybya sosu ve kiip dogranm§ et suyu jolesiyle kargtlrin.
3. Hamuru kicuk yuvarlaklar halinde aglnprtalarln&lymaidten koyun.
4. Kenarlara pile vererek bohcalark1lkld@apatlnbuharlksepete yerlestirin.

5. Xiao long baolarB-10 dakika buharda pisirip dikkatle servis edin.

PUF NOKTASI

Et suyu jolesini sogukken kip kesin; buharda eriyip i¢ corbayblusturur.

SERVIS ONERISI

Siyah sirke ve ince zencefil ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/xiao-long-bao



