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S@banmersinli Sttlac Kup

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~234 kcal Aclllbar?/10

Yabanmersinli sutlag kup, stli pirinci yabanmersini sosuyla bulusturarak serin, meyvemsi ve kasfa gelen
hafif bir tatllsunar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

0.5 su bardagPiring

« 1 su bardaglyaban mersini
¢ 0.5 su bardagSeker

YapH¥1

1. Pirinci stle tencereye allnk1lsHteste yumusayana kadar 20 dakika pisirin.
2. Sekeri ekleyin ve kar§1nBldakika daha kargtlraralkoyulastlirln.

3. Yaban mersinini kiiciik sos tenceresinde 3 dakika c¢evirip hafif sos yapln.
4. Sitlackup bardaklara paylastlrliistine yaban mersini sosu dokin.

5. Kup tatlllaeh az 1 saat sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Meyve sosunu ayrtutmak kup icinde renk gecisini temiz blraklr.

SERVIS ONERISI

Soguk servis etmeden 6nce kuguk dilimlere bolin; tabaglryanlnaade bir kasllikrema koyun.

Alerjenler

Sat
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