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>Y Yağ Somunu Dürüm
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 3 kişilik Kolay ~272 kcal Açl1k bar1 5/10

Konya usulü yağ somunu dürüm, yumuşak ekmeği peynirli ve domatesli içle buluşturarak s1cak, sade ve 
kahvalt1ya uygun bir hamur işi haz1rlar.

Malzemeler

• 3 adet Yağ somunu ekmeği

• 120 gr Kaşar peyniri

• 2 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Yağ somunu ekmeklerini ortadan aç1p iç yüzlerini tereyağ1yla hafifçe yağlay1n.

2. Domatesleri ince dilimleyin, kaşar peynirini yerleştirmeye haz1rlay1n.

3. Peyniri ve domatesi ekmeklerin içine paylaşt1r1n.

4. Dürümleri tavada 2-3 dakika 1s1t1p peynirin yumuşamas1n1 sağlay1n.

5. S1cak halde katlay1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeğin içini çok açmamak taban1n dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Sahan tabakta, yan1na taze k1y1lm1ş nane ve bir kase zeytinyağl1 yoğurtla verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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