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>o Konya Yağ Somunu
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~312 kcal Açl1k bar1 5/10

Konya yağ somunu, ince hamurun tereyağ1 ve peynirle kapat1larak taş f1r1nda ç1t1r piştiği, sabah kahvalt1lar1nda 
s1cak aranan klasik bir f1r1n işidir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 80 gr Tereyağ1

• 150 gr Kaşar peyniri

Yap1l1ş
1. Un, su ve tuzla hamur haz1rlay1p 15 dakika dinlendirin.

2. Hamuru aç1p tereyağ1 ve rendelenmiş kaşarla kapat1n.

3. Yağ somununu 220°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru kal1n b1rakmamak iç yağ1n her lokmada dengeli hissedilmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na aç1k çay ve domatesle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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