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<r Kayseri Yağlama Çorbas1
Toplam 40 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Kayseri yağlama çorbas1, k1ymal1 salçal1 taban1 küçük ekmek parçalar1yla birleştirerek koyu, baharatl1 ve 
doyurucu bir çorba kurar.

Malzemeler

• 250 gr Dana k1yma

• 1 adet Kuru soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 3 dilim Bayat ekmek

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 ve k1ymay1 6 dakika kavurun.

2. Salça ve suyu ekleyip 15 dakika pişirin.

3. Ekmekleri ekleyip 2 dakika daha kaynat1n.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği servisten hemen önce eklemek dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Porselen derin kaseye boşalt1p kenar1na haşlanm1ş bir dilim yumurta ve taze soğan koyun.

Alerjenler

Gluten
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