
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>À Giresun Yağl1s1
Toplam 34 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~274 kcal Açl1k bar1 5/10

Giresun yağl1s1, aç1k hamurun tereyağ1 ve peynirle f1r1nland1ğ1, Karadeniz kahvalt1lar1nda s1cak s1cak paylaş1lan 
yal1n ama etkili bir f1r1n işidir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Il1k su

• 180 gr Kolot peyniri

• 40 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Instant maya

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 15 dakika dinlendirin.

2. Hamuru yuvarlak aç1p ortas1na peynir ve tereyağ1 yerleştirin.

3. Yağl1y1 220°C f1r1nda 14 dakika pişirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamurun ortas1n1 ince açmak yağl1n1n taban1n1n hamur kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Dilime bölüp çayla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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