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>c Yayla Fasulyeli Gulyas Çorbas1
Toplam 38 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Kolay ~192 kcal Açl1k bar1 6/10

Yayla fasulyeli gulyas çorbas1, beyaz fasulyeyi paprika ve sebzeyle kaynatarak Macaristan usulü tok bir 
çorba yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş beyaz fasulye

• 1 yemek kaş1ğ1 Paprika

• 1 adet Soğan

• 2 adet Patates

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 tencerede 5 dakika çevirin, baharatlar1 ekleyin.

2. Fasulyeyi ve s1v1y1 tencereye al1p kaynat1n.

3. Fasulye iyice yumuşayana kadar 25-30 dakika pişirin.

4. Çorban1n k1vam1n1 kontrol edip birkaç dakika daha dinlendirin.

5. S1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 su eklemeden k1sa çevirmek daha derin aroma verir.

SERVIS  ÖNERISI

Taze doğranm1ş dereotu ve bir damla zeytinyağ1yla sunum kurun, yan1na k1t1r ekmek iliştirin.
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