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<- Yorkshire Toad in the Hole
Toplam 60 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 40 dk 4 kişilik Orta ~620 kcal Açl1k bar1 9/10

Toad in the hole, k1zarm1ş sosisleri yumurtal1 un hamuru içinde kabart1p soğan sosuyla sunan İngiliz f1r1n 
yemeğidir.

Malzemeler

• 8 adet Dana sosis

• 1.3 su bardağ1 Un

• 3 adet Yumurta

• 1.3 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 2 su bardağ1 Soğan sosu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, yumurta, süt ve tuzu pürüzsüz ç1rp1p 20 dakika dinlendirin.

2. F1r1n1 220°C'ye 1s1t1n.

3. Sosisleri yağl1 f1r1n kab1nda 12 dakika k1zart1n.

4. Kab1 f1r1ndan ç1kar1p hamuru h1zl1ca sosislerin üstüne dökün.

5. Yemeği 220°C f1r1nda 25 dakika kabar1p k1zarana kadar pişirin.

6. F1r1n kapağ1n1 ilk 20 dakika açmay1n.

7. Soğan sosuyla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yağ1 ve tepsiyi çok k1zd1rmak hamurun f1r1nda h1zla kabarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğan sosu ve bezelye ile f1r1ndan ç1kar ç1kmaz servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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