<MAKARNA & PILAV

HMifkalHasl1lPilavl

Toplam 46 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~292 kcal Aclllbarb/10

Konya yufkalhaslpilavltereyaglbirinci ince yufka kafesi icinde pisirerek gevrek tistll, tane tane ve davetlik
bir pilav ¢1karlr.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
* 2 adet Yufka
« 40 gr Tereyagl
* 3 su bardagSu
« 0.3 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Pirinci tereyaglndal dakika ¢evirip slcalsuyunu verin.

2. PilavkapadXkapallencerede 15 dakika pisirin.

3. YufkalarX¥lrkablnaserit gibi yerlestirip haslgorinimi olusturun.
4. Pilavbrtaslnaloldurup yufkalariistte birlestirin.

5. Onceden 190°C 1s1t§lfhdinda)-12 dakika klzartin.

PUF NOKTASI

Yufkayhafif yaglamak flrsonrashaslgorinimind belirginlestirir.

SERVIS ONERISI

Yanlnaaclke kozlenmis biber, Ustline tereyaglnd&avrulmus flstlktabakta verin.

Alerjenler

Gluten Sut
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