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<Z Yufkal1 Has1r Pilav1
Toplam 46 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~292 kcal Açl1k bar1 5/10

Konya yufkal1 has1r pilav1, tereyağl1 pirinci ince yufka kafesi içinde pişirerek gevrek üstlü, tane tane ve davetlik 
bir pilav ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 2 adet Yufka

• 40 gr Tereyağ1

• 3 su bardağ1 Su

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Pirinci tereyağ1nda 4 dakika çevirip s1cak suyunu verin.

2. Pilav1 kapağ1 kapal1 tencerede 15 dakika pişirin.

3. Yufkalar1 f1r1n kab1na şerit gibi yerleştirip has1r görünümü oluşturun.

4. Pilav1 ortas1na doldurup yufkalar1 üstte birleştirin.

5. Önceden 190°C 1s1t1lm1ş f1r1nda 10-12 dakika k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Yufkay1 hafif yağlamak f1r1n sonras1 has1r görünümünü belirginleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na cac1k ve közlenmiş biber, üstüne tereyağ1nda kavrulmuş f1st1kla tabakta verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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