
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>À Yulafl1 Cheddar Griddle Cake
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 5/10

Yulafl1 cheddar griddle cake, yulafl1 hamuru cheddar ve tereyağ1yla tavada k1zartarak tuzlu, yoğun ve 
Britanya kahvalt1s1na uygun bir taban kurar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yulaf unu

• 0.5 su bardağ1 Un

• 120 gr Cheddar peyniri

• 20 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Süt

Yap1l1ş
1. Hamuru kar1şt1r1p 5 dakika dinlendirin.

2. Küçük yuvarlaklar aç1n.

3. Kekleri tavada 8 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru ince açmak tavada ortas1n1n çiğ kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edip yan1na bal, kaymak ve tereyağl1 simit dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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