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Kapadokya usulü yumurtal1 ekmek, bayat köy ekmeğini sütlü yumurtaya bulay1p tavada k1zartan tok ve ev 
tipi bir sabah klasiğidir.

Malzemeler

• 8 dilim Bayat köy ekmeği

• 3 adet Yumurta

• 120 ml Süt

• 25 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Yumurta, süt ve tuzu ç1rp1p s1ğ bir kaba al1n.

2. Ekmek dilimlerini kar1ş1ma bat1r1p iki yüzünü 1slat1n.

3. Tereyağl1 tavada ekmekleri iki yüzü k1zarana kadar toplam 8 dakika pişirin.

4. Yumurtal1 ekmeği kekik serperek s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği kar1ş1mda uzun bekletmemek tavada dağ1lmadan k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine az kekik serperek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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