
< r Ç O R B A L A R

<r Yuvalama Çorbas1
Toplam 130 dk Haz1rl1k 80 dk · Pişirme 50 dk 8 kişilik Zor ~420 kcal Açl1k bar1 7/10

Gaziantep'in bayram çorbas1, minik etli pirinç köfteleri ve yoğurtlu terbiyesiyle zahmetli bir klasiktir.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç unu

• 250 gr Dana k1yma

• 1 su bardağ1 Nohut

• 2 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 40 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Pirinç unu ve k1ymayla minik köfteler yuvarlay1n.

2. Nohut ve köfteleri suda 35 dakika pişirin.

3. Yoğurt ve yumurtay1 ç1rp1p çorbaya 1l1tarak ekleyin.

4. Çorbay1 10 dakika k1s1k ateşte pişirin.

PÜF  NOKTASI

Köfteleri nohut büyüklüğünde yuvarlay1n; büyük olursa çorba içinde ağ1r kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kuru naneli tereyağ1yla servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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