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<U Hatay Zahterli Domatesli Pide
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 5/10

Hatay zahterli domatesli pide, domatesi zahterle kokuland1rarak ince hamurda canl1 ve güçlü bir Akdeniz 
pidesi ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 3 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zahter

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.8 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 10 dakika dinlendirin.

2. Domates ve zahteri hamurun üstüne yay1n.

3. 220°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi fazla sulu b1rakmamak pidenin taban1n1 gevrek tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük cam kaselerde tabağ1n ortas1na yerleştirip etraf1na közlenmiş sebze dilimleri dizin.

Alerjenler

Gluten Susam
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