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>Ó Zahterli Katmer Dürüm
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~288 kcal Açl1k bar1 5/10

Hatay usulü zahterli katmer dürüm, ince aç1lan hamuru zahter ve peynirle buluşturarak ç1t1r, kokulu ve güne 
h1zl1 başlayan bir kahvalt1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 2 yemek kaş1ğ1 Zahter

• 150 gr Beyaz peynir

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.8 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Un ile suyu yoğurup ele yap1şmayan hamur haz1rlay1n, 20 dakika dinlendirin.

2. Beyaz peyniri ezin, zahter ve zeytinyağ1yla sürülebilir iç harç yap1n.

3. Hamuru bezelere ay1r1p ince aç1n, peynirli harc1 yüzeye ince tabaka halinde sürün.

4. Hamuru katlay1p dürüm formu verin, tavay1 orta ateşte iyice 1s1t1n.

5. Katmer dürümleri çevirerek toplam 8-10 dakika pişirin, s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zahteri zeytinyağ1yla açmak katmer içinde dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edip yan1na bal, kaymak ve tereyağl1 simit dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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