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Hatay Zahterli Nohutlu Krep

Toplam 34 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~228 kcal AclllbarZ7/10

Hatay zahterli nohutlu krep, zahter kokulu hamuru nohutlu i¢le birlestirerek Akdeniz sabahlarlndaharll,
yumusak ve sokak tad1nddir 6gun taslr.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 2 adet Yumurta

¢ 1 su bardagHaslanmg nohut
1 yemek kasf@iZahter

1 su bardagSu

Yap¥1
1. Un, yumurta, su ve yarlnzahteri ¢lrparalkrep hamuru hazirlayln.
2. Nohudu kalan zahterle ezip i¢ harcyapln.

3. Krepleri pisirip har¢la doldurarak servis edin.

PUF NOKTASI

Krep hamurunu 5 dakika dinlendirmek tavada daha diizgiin yayllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Sahan tabakta, yanlndaze klyl§mhne ve bir kase zeytinyaglyogurtla verin.

Alerjenler

Gluten Susam Yumurta
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