
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

</ Zahterli Peynir Dürüm
Toplam 14 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 6 dk 2 kişilik Kolay ~242 kcal Açl1k bar1 5/10

Hatay usulü zahterli peynir dürüm, ince lavaş1 zahter ve taze peynirle buluşturarak kokulu, tuzlu ve h1zl1 bir 
sabah yemeği yapar.

Malzemeler

• 2 adet Lavaş

• 120 gr Taze peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Zahter

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Taze peyniri ufalay1p zahter ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

2. Lavaşlar1 tavada 30 saniye 1s1t1p esnetin.

3. Peynirli harc1 lavaşlar1n ortas1na uzun şerit halinde paylaşt1r1n.

4. Kenarlar1 içe k1v1r1p dürümleri s1k1ca sar1n.

5. Dürümleri s1k1ca sar1p s1cak halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zahteri az zeytinyağ1yla açmak lavaş içinde daha dengeli yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kişi baş1 küçük tava, yan1nda taze maydanoz ve dilimlenmiş tereyağ1yla geleneksel kahvalt1 kurgula.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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