<CORBALAR

}atay Zahterli Yogurt Corbasl

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~152 kcal Aclllbar4/10

Hatay zahterli yogurt corbaslyogurtlu tabanZahterle kokulandlrarakkerah ve hafif eksi bir corba ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagIyogurt
« 1 yemek kas@Un

« 1 tatlkas@iZahter

* 3 su bardagSu

* 15 gr Tereyagl

Yap ¥l

1. Yogurtile unu ¢lrpipirtizsiiz karglnhazirlayln.

2. Suyu tencereye allpyogurtlu karglnekleyin, strekli kar§tlrarakdsitin.
3. Corba kaynamaya yaklaslncacagklsMe 8 dakika taglrmadarpisirin.
4. Tereyagliucik tavada eritip zahteri klsaire kokutun.

5. Zahterli yagXorbaya kartlrl@,dakika daha kaynatlservis edin.

PUF NOKTASI

Zahteri son bélimde eklemek kokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Yanlndzgardavas veya simit dilimleri ve soguk cacllkoyarak tamamlayln.

Alerjenler

Gluten Susam Sut
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