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<^ Zahterli Yumurta Ekmeği
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 3 kişilik Kolay ~236 kcal Açl1k bar1 6/10

Kilis zahterli yumurta ekmeği, bayat ekmeği zahterli yumurtaya bulayarak d1ş1 k1zarm1ş, içi yumuşak bir 
kahvalt1l1k haz1rlar.

Malzemeler

• 6 dilim Bayat ekmek

• 2 adet Yumurta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Zahter

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 15 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Ekmeği hafifçe 1s1t1n.

2. Yumurtay1 tavada 3 dakika pişirin.

3. Yumurta ve zahteri ekmekle buluşturun.

4. 2 dakika daha 1s1t1n.

5. S1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği yumurtada uzun bekletmemek dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Sahan tabakta, yan1na taze k1y1lm1ş nane ve bir kase zeytinyağl1 yoğurtla verin.

Alerjenler

Gluten Susam Süt Yumurta
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