>HCECEKLER

encefilli Limonata

Toplam 25 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~60 kcal Aclllbar1/10

Taze zencefil surubu ve limon suyuyla hazlrlanarkeskin aromallimonata.

Malzemeler

¢ 1 su bardaglimon suyu
* 0.8 su bardagTloz seker
40 gr Taze zencefil

* 5 su bardagSu

« 1 tatikas@1imon kabugu
* 2 su bardagBuz

Yap§1
1. Seker, zencefil, limon kabugu ve 1 su bardagskuyu 8-10 dakika kaynatln.
2. Surubu slzlip soguk su ve limon suyuyla kargtlrin.

3. Limonatayll saat sogutup buzla servis edin.

PUF NOKTASI

Zencefil surubunu stizdiikten sonra limon suyunu ekleyin; limon aromaslaze kallr.

SERVIS ONERISI

Buz ve limon dilimleriyle servis edin.
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