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<K Zencefilli Limonata
Toplam 25 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 10 dk 6 kişilik Kolay ~60 kcal Açl1k bar1 1/10

Taze zencefil şurubu ve limon suyuyla haz1rlanan keskin aromal1 limonata.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Limon suyu

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 40 gr Taze zencefil

• 5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

• 2 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Şeker, zencefil, limon kabuğu ve 1 su bardağ1 suyu 8-10 dakika kaynat1n.

2. Şurubu süzüp soğuk su ve limon suyuyla kar1şt1r1n.

3. Limonatay1 1 saat soğutup buzla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zencefil şurubunu süzdükten sonra limon suyunu ekleyin; limon aromas1 taze kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Buz ve limon dilimleriyle servis edin.
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