<PATLILAR

&Gakarya Zerde Tatllsl

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Kolay ~162 kcal Aclllbarn/10

Sakarya zerde tatllsdafran ya da zerdecalla renklenen piringli yap1s1ytiigin sofralarlnala giren parlak
ve hafif bir serbetli tatl1d1r.

Malzemeler

0.5 su bardagPiring
1 su bardagTloz seker
* 5 su bardagSu

* 0.5 cay kasfiZerdecal

Yap¥1
1. Pirinci ylkay®uda haslamaya baslayln.
2. Seker ve zerdecal®kleyip 15 dakika daha pisirin.

3. Zerdeyi kaselere allsogutun.

PUF NOKTASI

Pirinci 15 dakika 6nceden lslatmakane tane ama yumusak sonug verir.

SERVIS ONERISI

Kaselerde sogutup servis edin.
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