
< p TAT L I L A R

<o Zingil Tatl1s1
Toplam 36 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 2/10

Siirt zingil tatl1s1, yoğurtlu hamuru k1zart1p pekmezli şerbete alarak d1ş1 hafif k1t1r, içi yumuşak bir bayram tatl1s1 
sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

• 0.5 su bardağ1 Pekmez

• 1.5 su bardağ1 S1v1 yağ

• 0.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup küçük parçalar kesin.

2. Parçalar1 8 dakika k1zart1n.

3. Pekmezli kar1ş1ma al1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru küçük parçalamak k1zartma s1ras1nda içinin çiğ kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ince çekilmiş kakao ve iri k1y1lm1ş Antep f1st1ğ1 gezdirip küçük porsiyon tabağ1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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